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Smullen van Zeeuwse
amuses

De opdracht van
Moét & Chandon om
met haar champagne
in combinatie met
Oosterscheldekreeft
cen amuse te maken

was voor de tien (chef} g D.rgmur Nederlands Bumau voor
koks die de finule be- Toerisme Jos Vranken (m.)

h_gnlﬂﬂm geen makke- | gefiankeerd door winnaar Roeland
lijlke opdracht. Enze- | Kigin (L) en gastheer Bart de Bree.
lker niet met het voor- e :
uitzicht dat hun ge- o s
recht werd heoordeeld
door lopkok Hobert
Kranenhorg, Echoput-
restaurateur/smaak-
professor Peter Klosse
en wijnschrijver Gert
Crinm.

In de keuken van gastheer | BV.Ln.r.: Luit Ezinga, voorzit-
Bart de Bree van de Yeeuwse | tervan de Stichting Promotie

hostellerie Schuddebeurs Dosterscheldekreeft, Bob
was het hard werken ge- Bron en Jack Asselbergs.
blazen. Roeland Kiein e e

van restag:aﬂt Hermita-

gein Ridderkerk slee

voor d];;weede ac}g:egte H.o.l'l;?rtc hgf
eenvolgende keer de

eerste prijs in de wacht. _ Kranenbioti.
Hij maakte een gewelde i roTos
Ouosterscheldekreeft met | | DE TELEGRAMAF
spaghetti van gémber en

grapefruit met een lauw-

warme dragonmayonai-
ge
Voormalig burgmeester

van SCHOUNE: Tiltvelao HERKANSING VOOR
ek A ergs proefde [

nauwgezet de amuses en ge- UIMH KOOPZONDAG
noot. Sinds maart is hij be-
noemd tot kamerheer van
koningin Beatrix. ,Ken bij-
zondere eer”, vertelde hij tij-
dens de prijsuitreiking.

Bij de oesters en coguilles
werd natuurlijk champagne
geschonken. Directeur Bek
Bron van Moét Hennessy
had een mooie collectie mee-
genomen: Dom Perignons
uit 1996; 1998 en voor het na-
gerecht een prachiige Dom
Perignon Rosé Vintage 1993,
Het was weer smullen in het
Zeeuwse.
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