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Persbericht
Embargo tot en met donderdag 29 maart 2007

Rotterdam, 29 maart 2007

Pinot Gris d’Alsace verkozen tot Kreeftenwijn 2007

Op de laatste donderdag van maart wordt traditiegetrouw het
Oosterscheldekreeftseizoen geopend. Onderdeel van het programma is het
bekendmaken van de Kreeftenwijn van het jaar. Dit jaar is dit de Maison
Preiss-Zimmer Pinot Gris Tradition 2004 uit de Alsace.

Pinot Gris: de smaak van nu
In de Franse wijnstreek Alsace kennen ze de vele mogelijkheden van de Pinot Gris al
jaren. In Nederland is deze volle, frisse en wat exotische wijn pas net écht ontdekt.
Dat heeft niet alleen te maken met zijn verrukkelijke smaak, maar ook met zijn
perfecte inzetbaarheid in de keuken. Zeker ook bij kreeft doet de Pinot Gris het goed,
door het kruidige karakter en een heel licht zoetje. Het is dan ook niet verwonderlijk
dat de Kreeftenwijn van 2007 een Pinot Gris d’Alsace is!

Kreeftenwijn 2007
Maison Preiss-Zimmer startte in 1848 in één van de eeuwenoude huizen in het
centrum van het historische stadje Riquewihr. Inmiddels maakt men de wijnen elders,
maar het kantoor van Preiss-Zimmer is nog steeds op deze historische plaats
gevestigd. De Pinot Gris Tradition 2004 van Maison Preiss-Zimmer heeft een bleek
strogele kleur met een gouden glans. De geur heeft aroma’s van boter, zwaardere
florale geuren en exotisch fruit. De wijn heeft een roomzachte textuur en een intensief
en ongeremd mondcontact. Deze zeer rijke wijn met een krachtige structuur en
opvallend zoetzuurcontrast zorgt voor een spannende combinatie met kreeft. De
Maison Preiss-Zimmer Pinot Gris Tradition 2004 is te bestellen via
www.sauterwijnen.nl.

De Kring van de Zeeuwse Kreeft
Gedurende de periode dat de kreeft kan worden gevangen
(van 1 april tot en met 15 juli 2007), zijn er tien restaurants op
Schouwen-Duiveland, Zuid-Beveland, Walcheren en Tholen die een
speciaal kreeftenmenu op de kaart hebben staan. Alle menu’s zijn
verschillend, maar de prijs is uniform; € 59,50. De gekozen
kreeftenwijn Maison Preiss-Zimmer Pinot Gris Tradition 2004 wordt
tijdens het seizoen uiteraard in alle restaurants geschonken en is een
uitstekende begeleider van deze kreeftenmenu’s.


